Nagerechten

5. by Cas nagerecht
Vraag aan onze bediening.

Tartelette
Witte chocolade ganache. Rood fruit.

Moeulleux
Vanille-ijs. Crumble.

Toffifee
Caramel. Nougatijs. Praline. Witte chocolade.

9. by kaas
3 verschillende kazen.

Ridderstraat 21,4811 JA Breda
Tel. 06 24931425
info@5bycas.nl | www.5bycas.nl
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Oester
Naturel
Vinaigrette
Aziatisch
Spicy

Passion

Het chefsmenu & dinergerechten worden geserveerd met Coppa di Parma & ons huisgemaakt brood.

b. by Cas chefsmenu Menukeuze geldt voor de gehele tafel
Op vrijdag en zaterdag serveren wij enkel het 4 & 5 gangen menu naast a la carte.
Incl. Amuse. Coppa di Parma. Huisgemaakt brood. Handgesneden, verse friet.

3 gangen verrassingsmenu 48

4 gangen verrassingsmenu 98

9 gangen verrassingsmenu 68

Supplement kaas +8
Borrel

4 p/s Pata Negra
Gesneden van de Berkel.
4.5 pis Tempura garnalen
Nobashi. Ponzu-mayonaise. Sesamzaad.
45 pis Huisgemaakt brood @
Boter. Olijfolie.
4.5 pis Oude kaas @
Dijon mosterd.
4.5 pss Groentekroketjes @
/warte, gekonfijte knoflookmayonaise.

Heeft u een voedselallergie? Laat het ons zeker weten!
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Voorgerechten Hoofdgerechten
Yakitori 19 Cannelloni @
Kip. Komkommer. Sesam. Spinazie. Ricotta. Tomaat. Bechamelschuim.
Steak tartaar 20 Cordon bleu
Eierdooier. Parmazaan. Crostini. Kip. Kropsla. Aardappel. Pepersaus.
Carpaccio di Gambero Rosso 23 Peking Duck
Grapefruit. Dille. Aioli. Pancake. Komkommer. Lente-ui. Wortel. Hoi sin.
Coquille @* 22 Entrecdte
XO - beurre blanc. Glasnoedels. Bosui. Lotuswortel. Demi-glace. Seizoensgroenten.
-200¢
Little gem-salade @ 16 -300¢
Caesar. Sjalot. Noot. Parmezaan.
+Pata Negra +5 Uit de zee:
+ Gerookte zalm +4 Vangst van de dag

@ - kan vegetarisch

Seizoensgebonden producten.

King Crab-poten
Piment d'espelette. Citroen. Little gem.

BijgerBChtBﬂ Enkel te bestellen bij de hoofdgerechten,

Handgesneden, verse friet

Ui. Comteé kaas. Gedroogde kappertjes.
Edamame boontjes

Frisse salade

Seizoensgroenten

o1 o1 o1 o1 o1
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