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Hoofdgerechten

Prei 24
Aardappel. Macadamia noot. Ui. Hollandaise.

Maïs kip  28
Shimeji. Doperwt. Paksoi. Dragonsaus.

Peking Duck  30
Pancake. Komkommer. Lente ui. Wortel. Hoi sin.

Bavette   33
Huisgemaakte jus. Aardpeer.

Vangst van de dag  dagprijs
Knolsederij. Venkel. Beurre blanc. Rettich.
 
Handgesneden verse friet. 5

Nagerechten

5. by Cas nagerecht  9
Vraag aan onze collega.

Tarte Tatin 9
Appel. Vanille ijs. Merengue.

Moeulleux 9
Witte chocolade ijs. Crumble.

Crème Brûlée    9
Kaffir Lime Leaves. Gember. 

5. by kaas  16
5 verschillende kazen.

Voorgerechten 

Burrata   16
Radijs. Pompoen. Chioggia biet.

Steak tartaar  20
Waterkers. Dunne-mayonaise. Broodkruimel.

Rendang  19
Atjar. Rijstkrokant. Ui.

Coquille  22
Pompoen. Cevenne ui. Noot. Beurre Blanc.

Lamsrack  22
Groene curry. Rode biet. Bosui.

Oester

Naturel 4 p/s

Vinaigrette 4.5 p/s

Rode wijnazijn. Sjalot. Citroen. Zwarte peper.

Aziatische dressing 4.5 p/s

Oestersaus. Rode peper.

Het chefs menu & diner-gerechten worden geserveerd met Coppa di Parma & ons huisgemaakt brood.
Heeft u een voedselallergie? Laat het ons zeker weten!

5.by Cas – de 5 staat voor het gezin waarin ik ben opgegroeid, 5 keuzes bij elke optie op ons menu, ons team van 5.
Bij 5.by Cas wordt er elke dag met verse ingrediënten gewerkt om zo het beste aan onze gasten te serveren.

Borrel

Patta Negra  15
Gesneden van de Berkel. 55 gram.
Nobashi Garnaal 9
Ponzu-mayonaise. Sesamzaad.
Huisgemaakte loempia 9
Groenten. Kip.
Parma ham kroket 5st.   10
Parma ham. Rucola.
Groenten kroket 5st.  9
Zwarte gekonfijte knoflookmayonaise. 

5. by Cas chefs menu 
Menu keuze geldt voor de gehele tafel.
Op vrijdag en zaterdag serveren enkel wij het 4 & 5 gangen menu 
naast à la carte.

3 gangen verrassings menu  47

4 gangen verrassings menu 57

5 gangen verrassings menu 67

Supplement kaas  +7

 incl. Amuse. Handgesneden verse friet


